
 
2-Jahres-Jubiläums-Menü 

 
 

un piccolo benvenuto  
APERITIVO CON STUZZICHINI 

Begrüßungs-Aperitif mit Häppchen 
 

antipasto 
TORTINO DI PATATE RIPIENO DI VERDURE 

Kartoffel-Törtchen mit mediterranem Gemüse, Parmesan-Creme  
und Gemüse-Chips verfeinert 

 

primo piatto 
CANNELLONI RIPIENI DI RAGÙ DI CERVO  

Selbstgemachte Vollkorn-Cannelloni mit Hirsch-Ragout, Hirsch-Fond 
und Herbst -Trüffel verfeinert 

 

secondo piatto 
TORTELLONE GIGANTE CON RIPIENO DI ASTICE E OSTRICHE ALLA BRACE 

Riesen-Tortellone selbstgemacht mit Hummer gefüllt, gegrillten Austern 
und feiner Hummersauce verfeinert 

 

terzo piatto 
TRANCIO DI BISTECCA DI WAGYU CON GEL DI RUCOLA, POLVERE DI POMODORINI E 

SCAGLIE DI PARMIGIANO 

Wagyu-Steak Tranche (Namibia) mit Rucola-Creme, Kirschtomaten-
Pulver und Parmesan-Splittern verfeinert 

quarto piatto 
FILETTO DI BLACK COD CON SALSA ALLE VONGOLE E JUS NOILLY PRAT 

Black-Cod-Filet mit Venusmuschelsauce und Noilly-Prat-Jus 

 

dessert 
CILINDRO DI CIOCCOLATO BIANCO RIPIENO CON BISCOTTO E CREMA DI TIRAMISÙ 

Zylinder aus weißer Schokolade, gefüllt mit Biskuit und Tiramisu-Creme 

 

Preis pro Person: 80 € 



 

 


