
Tageskarte 

special antipasti 

ZUPPA DI PESCE ALLA SALENTINA 
Salentinische Fischsuppe mit Oktopus, Gambas, Sepia, Calamari, Miesmuscheln, 

Venusmuscheln mit geröstetem Brot & Zitrone serviert  
15,90 €  

 
 

POLPO ALLA GRIGLIA CON SALSA AI FRUTTI DI BOSCO E ZESTE DI AGRUMI 
Gegrillter Oktopus mit Waldfrucht-Soße & Zitruszesten verfeinert 

24,90 €  
 
 

OSTRICHE GILLARDEAU 
6 Austern (Gillardeau Qualität) mit Zitrone serviert auf Eis 

23,90 €  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

So lange der Vorrat reicht 



Tageskarte 

special pasta 

PASTA CON TONNO PINNA GIALLA 

Hausgemachte Pasta mit gelbflossigem Thunfisch (Sashimi-Qualität), wild gefangenen 
Gambas, auf Burrata-Creme-Bett mit Wildlachs-Kaviar verfeinert  

22,90 € 
 

PASTA CON FUNGHI PORCINI E CONTRO FILETTO DI MANZO 

Hausgemachte Pasta mit Steinpilzen (aus der Region) und Rinderstreifen (Australien Black 
Angus Premium Qualität), frische Tomaten und Kräuter verfeinert 

22,90 € 
 
 

        PASTA CON FUNGHI PORCINI, CREMA DI PARMIGIANO E PROSCIUTTO DI PARMA 
Hausgemachte Pasta mit gebratenen Steinpilzen, Parmigiano-Creme auf Parmaschinken-Bett 

(20 Monate gereift), in Parmesan Leib geschwenkt 
22,90 € 

 
 

PASTA AL POMODORO 
Hausgemachte Pasta mit Tomatensauce (aus frischen Tomaten), gebratenes mediterranes 

Gemüse, Büffel-Mozzarella mit Basilikum verfeinert 
20,90 € 

 

 

 

 

 

 

So lange der Vorrat reicht 



Tageskarte 

 carne  

FILETTO DI VITELLO AI FUNGHI PORCINI 
Kalbfilet in Butter gebraten mit Steinpilzen in Parmaschinken-Mantel (20 Monate gereift), 

 mit Madeira-Jus verfeinert 
29,90 € 

 
BISTECCA DI MANZO CON FUNGHI 

    Roastbeef (Australien Black Angus Premium Qualität) mit Steinpilzen (aus der Region), mit 
Beef-Jus verfeinert 

29,90 € 
 

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE  
Rinderfilet (Australien Black Angus Premium Qualität) serviert  

mit einer feinen grünen Pfeffersauce 
35,90 € 
  

COSTATINE DI CARRE D'AGNELLO CON CIPOLLA ROSSA 
 Lammkoteletts gebraten mit geschmorten Zwiebeln, mit Rotwein-Jus verfeinert 

29,90 € 
 

    pesce  
TONNO PINNA GIALLA CON SALSA AI FRUTTI DI BOSCO E VINO ROSSO 

Gebratenes Thunfischfilet (Sashimi-Qualität) mit Waldfrüchten und Rotwein-Sauce 
29,90€ 

 
FILETTO DI RANA PESCATRICE CON SALSA AL LIMONE E MENTA 

Gebratenes Seeteufel-Filet serviert mit einer feinen Zitronen-Minze-Sauce   
29,90 € 

 

Beilagen 
PASTA            GEMÜSE        SALAT                HAUSGEMACHTE, FRITTIERTE KARTOFFELECKEN 

jeweils 3,50 € 


